
この有機栽培オーガニック・エキストラ・ヴァージンオリーブオイルは世界有数の有機栽培推進国家として叉、世界最大の収穫量とその素晴らしい品質の良さは他国の追従さえ許さず定評あるスペイン・アンダルシア ・ハエン地方
の農園で厳選搾油され一切の農薬化学肥料や薬品を使用しない有機栽培農法へ拘り当地国立ハエン大学との品質技術援助提携の基に「これぞ本物」「究極」のオーガニック・エキストラ・ヴァージン
オリーブオイルを搾油致しております。

このCAMPOLIVA S.L.は常にスペインオリーブ業界の最高級トップ・レベルの品質を維持し続けスペインは元より世界中の最も権威ある数々の「賞」を常に受賞致しております。   （注）ACEITES CAMPOLIVAのWeb.サイトをご参照下さい。
 
サラダ・ドレッシングは元よりお魚料理や肉類お料理やグルメ、レシピとどんなお料理にも合う万能な調味は一度お使い頂ければ最早食卓に欠かせない最高級の彩りを添える事でしょう。

更には健康増進そして男女に関係なく其々の滑らかなお肌へと人間の体内に最も必要とされるオレイン酸とポリフェノールを大量に含むピクアル種を選び心疾患、コレステロール、高血圧を抑え抗酸化作用で動脈硬化や体内の
老化現象を遅らせる働きがある事からアンチ・エイジング、痴呆症、ガン予防、糖尿病、虫歯菌予防等抗酸化作用で二日酔いやサラサラ血液にも効力を発揮する事も特筆されます。

この有機栽培オーガニック・エキストラ・ヴァージンオリーブオイルは天然自然食品界ナンバーワンの果汁飲料でもあり生活習慣病の予防改善にも役立ちます。
（注）オレイン酸の過剰摂取はエネルギー過剰となり肥満を招く事も考えられますし毎日一匙（スープ用スプーン）程度が成人の適量とされております。

名称　　　　　有機栽培食用オリーブオイル
原材料　　　　有機栽培食用オリーブオイル
容量　　　　　200ml（183.34ｇ）
正味期限　　　本ラベル下方に記載
保存方法　　　高温多湿をなるべく避け冷暗所に保存して下さい。叉開栓後はなるべくお早めにお召し上がり頂けますとオリーブの味と香りが其の侭、長く感じ取れます。
　　　　　　　叉万が一冷蔵庫保存では濁ったり固まったり致しますが品質其の物には全然変りありません。外気に長く触れますと酸化し易く品質維持の為に其の都度開栓後の蓋を閉める事をお勧め致します。
                                 正味期限以前にお召し上がられれば尚一層真のエキストラの味を満喫出来るでございましょう。

                              スペイン厚生省衛生局認証番号　　R.S,I.  16452 J　取得社名　ACEITES CAMPOLIVA S.L.
                                                                                                                Pegalajar –Jaén - SPAIN

                              バーコード番号　　８４３７０００３８３９７９　　正味期限　2016年7月
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